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Formatgeria SimA3

Formatgeria SimA3

Brie de trufa

35,38 €

El queso Brie de trufa es un producto tA-pico de la regiA3n de Sena y Marne (AZle-de-France, Francia). La
maduraciA3n de este queso es de 4-5 semanas. Su pasta es blanda. Para su elaboraciA3n se utiliza leche
pasteurizada de vaca. Su sabor es suave. El queso brie con trufa es una variaciA3n moderna del brie
tradicional. La pieza se abre por la mitad y se rellena con una mezcla de trufa y mascarpone. Su gusto
delicado combina el aroma del bosque de la trufa con el gusto afrutado de la leche.

PaA-s: Francia
RegiA3n/AutonomA-a: AZle-de-France
Zona: Senay Marne
Tipo de leche: vaca
MaduraciAsn: 4-5 semanas
Tipo de pasta: blanda
PasteurizaciA3n: Pasteurizada
Tipo de sabor: suave

Materia Grasa: graso

PresentaciA3n TA-pica:
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