
Formatgeria SimÃ³
Formatgeria SimÃ³

Ermesenda

  21,15 €  

                                    

El queso Ermesenda es un producto tÃ­pico de Adrall (Catalunya). La maduraciÃ³n de este queso es de 90
dÃ­as. Su pasta es semi-dura. Para su elaboraciÃ³n se utiliza leche cruda de vaca. Su sabor es medio. El
Ermesenda de Eroles es un queso elaborado con leche cruda de vaca, su coagulaciÃ³n es de tipo
enzimÃ¡tico, se utiliza cuajo de origen animal. Su proceso de maduraciÃ³n dura como mÃ­nimo unos 90
dÃ­as. La corteza es lavada, de color anaranjada, hÃºmeda y pegajosa. La pasta es prensada de color marfil
tirando a amarillo con pequeÃ±os ojos, de textura elÃ¡stica y tacto cremoso. Su sabor es complejo y
evolucionado, potente y persistente, con un retrogusto largo y agradable.

 PaÃ­s:  EspaÃ±a 
 RegiÃ³n/AutonomÃ­a:  Catalunya 
 Zona:  Adrall 
 Tipo de leche:  vaca 
 MaduraciÃ³n:  90 dÃ­as 
 Tipo de pasta:  semi-dura 
 PasteurizaciÃ³n:  Cruda 
 Tipo de sabor:  medio 
 Materia Grasa:  extra-graso 
 PresentaciÃ³n TÃ­pica:  pieza redonda de 2 kg 
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